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Priiflaboratorium

Rechtsperson: BIOANALYTICUM Institut fiir Mikrobiologie und Hygiene GmbH
Fuchsenweg 3, 4320 Perg

Ident Nr. 0130

Datum der Erstakkreditierung 01.04.1997

Level 3 Akkreditierungsnorm EN ISO/IEC 17025:2017

GemadB § 7 AkkG 2012 sind die der Akkreditierung zu Grunde liegende harmonisierte Level 3 Akkreditierungsnorm sowie die von der EA - European co-operation for
Accreditation, der ILAC - International Laboratory Accreditation Cooperation und der Akkreditierung Austria zutreffenden Anleitungsdokumente/Leitfiden bzw. ver-
pflichtend erkldrten zus&tzlichen normativen Dokumente in der geltenden Fassung zu beachten und einzuhalten. Die Akkreditierung erfolgt zusétzlich nach folgenden

Bestimmungen, welche ebenso verbindlich in der jeweils geltenden Fassung einzuhalten sind.

zusdtzliche Level 4 sonstige Anforderungen
Normanforderungen EA-3/0122021
gemiR EA-1/06
ILAC-P10:2020
ILAC-P9:2014
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Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/

Merkmale

IdentNr 0130 Priflaboratorium
Standort BIOANALYTICUM Institut fur Mikrobiologie und Hygiene GmbH
Fuchsenweg 3, 4320 Perg
"0 [2 pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von ]
{Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)
N DIN 10109 Mikrobiologische Untersuchun'g von Fleisch und Spatelverfahren
(2016-05) Fieischerzeugnissen - Bestimmung von aerob

wachsenden Milchsdurebakterien - Spatelverfah-
ren

Fleisch und FIeischerzeugnis_se; Milch und
Milchprodukte (einschlieRlich Speiseeis);
Fische, Schalen-, Krusten- und Weichtiere
und daraus hergestellte Erzeugnisse; Obst
und Gemdse und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Schokolade, Back- und SiiRwa-

ren; Fertiggerichte

aerob wachsende Milchsiure-

bakterien

N | v | DIN 38404-4 Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwas-

Temperaturmessung

Trinkwasser, Grund- und Oberflichenwis-
ser, Brauchwasser

(1976-12) ser- und Schlammuntersuchung; Physikalische und
physikalisch-chemische KenngréRen (Gruppe C);
Bestimmung der Temperatur (C 4)
N DIN ISO 16649-2 | Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-
(2009-12) teln - Horizontales Verfahren fiir die Zahlung von

R-Glucuronidase-positiven Escherichia coli - Teil 2:
Koloniezédhlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-
Chlor-3-Indol-R-D-Glucuronid (ISO 16649-2:2001)

Gussplattenverfahren, Koloniezahlver-
fahren bei 44°C

| Milch und Milchprodukte {einschlieRlich

Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
(einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und SiiBwaren; Fertiggerichte

Temperatur

B-glucuronidase-positive E-
scherichia coli

Wasserbeschaffenheit; Bestimmung der elektri-
schen Leitfahigkeit (ISO 7888:1985)

N | v | EN27888
{1993-09)

Konduktometrie

Trinkwasser, Grund- und Oberflichenwas-

ser, Brauchwasser

elektrische Leitfahigkeit
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4 [ 2 pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von ] Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ - 'erungen
{Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
-TJ—EI\I_ISM_OSZ? B Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH-Wer- elektrochemisches Verfahren Trinkwasser, Grund- und Oberflichenwas- pH-Wert h
(2012-02) tes (ISO 10523:2008) ser, Brauchwasser
N | | ENISO 112901 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- | Gussplattenverfahren, Nachweisverfah- | Milch und Milchprodukte (einschlieBlich  Listeria monocytogenes und Lis- -
(2017-06) les Verfahren fir den Nachweis und die Zahlung ren Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse | teria spp.
von Listeria monocytogenes und von Listeria spp. - (einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
Teil 1; Nachweisverfahren (ISO 11290-1;2017) zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und SuBwaren; Fertiggerichte
‘N | | ENISO 11290-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- Gussplattenverfahren, Koloniezahlver- Milch und Milchprodukte (einschlieEIicF Listeria monocytogenes und Lis- B
(2017-06}) les Verfahren fiir den Nachweis und die Zdhlung fahren Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse teria spp.
von Listeria monocytogenes und von Listeria spp. - (einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
Teil 2; Zéhlverfahren {ISO 11290-2:2017) zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und StiRwaren; Fertiggerichte
N EN ISO 11731 Wasserbeschaffenheit - Zéhlung von Legionellen Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Oberfléchenwas- | Legionellen ~ | einschlieRlich ISO 7704:
(2017-06) (1SO 11731:2017) ser, Brauchwasser - Proben mit hoher Konzentra- Wasserbeschaffenheit;
tion an Legionella-Species und Bewertung von Memb-
geringer Begleitflora ranfiltern fiir mikrobio-
- Proben mit kleiner Konzentra- logische Analysen
tion an Legionella-Species und
geringer Begleitflora Probenvorbereitung:
- Proben mit hoher Konzentra- - Warmebehandlung
tion an Legionella-Species und - Sdurewaschung
hoher Begleitflora
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Komponenten/ Parameter/

Bemerkungen

Clostridium perfringens

Pseudomonas aeruginosa

" einschlieRlich ISO 7704:

Wasserbeschaffenheit;
Bewertung von Memb-
ranfiltern fiir mikrobio-

logische Analysen

einschlieRlich 1SO 7704:
Wasserbeschaffenheit;
Bewertung von Memb-
ranfiltern fiir mikrobio-

logische Analysen

Probenahme Wasser

Mikroorganismen (KBE bei 30°C)

koloniebildende Einheiten (KBE

bei 22°C und 36°C)

4 | 3 pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte PriifungEn/ Artenvon | Materialien/ Produkte
{Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
. N EN I1SO 14189 | Wasserbeschaffenheit - Zéhlung von Clostridium Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Oberflichenwds-
(2016-08) perfringens - Verfahren mittels Membranfiltration ser, Brauchwasser
(1SO 14189:2013)
N | "EN 1SO 16266 Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von | Membranfiltrationsverfahren Trinkwasser, Grund- und Oberflachenwds-
{2008-02) Pseudomonas aeruginosa - Membranfiltrations- ser, Brauchwasser
verfahren (ISO 16266:2006)
N | v ENISO 19458 Wasserbeschaffenheit - Probenahme fir mikrobio- | - Schﬁpprob_en Trinkwasser, Grund- und Oberflachenwis-
(2006-08) logische Untersuchungen (ISO 19458:2006) - Hahnentnahmen ser, Brauchwasser
Direktentnahmen
N EN ISO 4833-1 | Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta- Gussplattenverfahren, Koloniezéhlver- Milch und Milchprodukte (einschlieBlich
{2013-09) les Verfahren zur Zéhlung von Mikroorganismen - fahren bei 30°C Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
Teil 1: Koloniezdhlung bei 30 °C mittels Gussplat- (einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
tenverfahren (ISO 4833-1:2013) zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und SiiBwaren; Fertiggerichte
N EN ISO 6222 Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung Gussplattenverfahren, Koloniezahlver- ' Trinkwasser, Grund- und Oberflachenwis-
(1999-05) der kultivierbaren Mikroorganismen - Bestimmung | fahren ser, Brauchwasser
der Koloniezahl durch Einimpfen in ein Ndhragar-
medium (1SO 6222:1999)
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Titel der Norm/ SOP

_Durchgeﬁihrte Priifungen/ Arten von
Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/ Bemerkungen

Merkmale

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizonta-
les Verfahren zum Nachweis, zur Zahlung und zur
Serotypisierung von Salmonellen - Teil 1: Nachweis
von Salmonella spp. {ISO 6579-1:2017)

Gussplattenverfahren, Koloniezdhlver-
fahren, Serotypisierung

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-
teln - Horizontales Verfahren fiir die Zahlung von
koagulase-positiven Staphylokokken {Staphylococ-
cus aureus und andere Spezies) - Teil 1: Verfahren
mit Baird Parker Agar (ISO 6888-1:1999)

Gussplattenverfahren mit Baird-Parker
Agar

Milch und Milchprodukte (einschlieRlich
Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
(einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und SiiBwaren; Fertiggerichte

Salmonella spp.

" Milch und Milchprodukte (einschlieBlich

Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
(einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und StiBwaren; Fertiggerichte

[ Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit-

teln - Horizontales Verfahren fiir die Z&hlung von
koagulase-positiven Staphylokokken {Staphylococ-
cus aureus und andere Spezies) - Teil 2: Verfahren
mit Kaninchenplasma/Fibrinogen-Agar (ISO 6888-
2:1999)

| 2 pokumentnummer
{Ausgabe)
N ENISO6579-1
(2017-03)
N EN ISO 6888-1
(1999-02)
|
|
|
e, :
N EN ISO 6888-2
(1999-02)
N EN ISO 7899-2
(2000-04)

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von
intestinalen Enterokokken - Teil 2: Membranfiltra-
tionsverfahren {ISO 7899-2:2000)

Gussplattenverfahren mit Kaninchen-

plasma/Fibrinogen-Agar

Milch und Milchprodukte (einschlieRlich-

Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
(einschlieBlich Gefligel); Eier und Eier-
zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und SiiBwaren; Fertiggerichte

koagulase-positive Staphylokok-
ken (Staphylococcus aureus und
andere Spezies)

koagulase-positive Staphylokok-
ken (Staphylococcus aureus und

andere Spezies)

“Membranfiltrationsverfahren

Trinkwasser, Grund- und Oberflachenwids-
ser, Brauchwasser

" einschlieRlich 1SO 7704:
Wasserbeschaffenheit;

intestinale Enterokokken
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Dokumentnummer | Titel der N;m_/-SOP

Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von

Materialien/ Produkte

Komponenten/ Parameter/
Merkmale

Milch und Milchprodukte (einalieﬂlich
Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
(einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und StiBwaren; Fertiggerichte

Bemerkungen

prasumtiver Bacillus cereus

Milch und Milchprodukte (einschlieBlich
Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
(einschlieBlich Gefliigel); Eier und Eier-
zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemdise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und StiBwaren; Fertiggerichte

Trinkwasser, Grund- und Oberflichenwis-

Clostridium perfringens

Bewertung von Memb-
ranfiltern fr mikrobio-

logische Analysen

" Escherichia coli und colforme
Bakterien

einschlieBlich ISO 7704:
Woasserbeschaffenheit;
Bewertung von Memb-
ranfiltern fiir mikrobio-

logische Analysen

Oberfldchen von Lebensmittel und Ge-

(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3)
N EN ISO 7932 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit- Koloniezahlverfahren bei 30°C
(2004-12) teln - Horizontales Verfahren zur Zahlung von préa-
sumtiven Bacillus cereus - Koloniezdhlverfahren
bei 30 °C (ISO 7932:2004)
N EN ISO 7937 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermit- Koloniezahlverfahren
(2004-08) teln - Horizontales Verfahren zur Zahlung von Clos-
tridium perfringens - Koloniezéhlverfahren (ISO
7937:2004)
|
i N EN 1SO 9308-1 Wasserbeschaffenheit - Zéhlung von Escherichia Membranfiltrationsverfahren
(2014-09) coli und coliformen Bakterien - Teil 1: Membran- ser, Brauchwasser
filtrationsverfahren fur Wasser mit niedriger Be-
gleitflora (ISO 9308-1:2014)
N 1SO 18593 | Mikrobiologi_e der Lebensmittelkette - Horizonta- - Tupferverfahren
(2018-06) les Verfahren fir Probenahmetechniken von Ober- | - Abklatschverfahren brauchsgegenstinde

flaichen

24 Konformitdtshewertungsverfahren
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1| 2 pokumentnummer | Titel der Norm/ SOP Durchgefiihrte Priifungen/ Arten von Materialien/ Produkte Komponenten/ Parameter/ | Bemerkungen
| |
(Ausgabe) Priifungen/ Techniken/ Methoden 3) Merkmale
N | | 150215282 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontale Koloniezdhlverfahren Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Enterobacteriaceae o -
(2017-06) Verfahren zum Nachweis und zur Zdhlung von Speiseeis); Fleisch und Fleischerzeugnisse
Enterobacteriaceae - Teil 2: Koloniezihlverfahren (einschlieRlich Gefliigel); Eier und Eier-

zeugnisse; Fische, Schalen-, Krusten- und
Weichtiere und daraus hergestellte Er-
zeugnisse; Obst und Gemiise und daraus
hergestellte Erzeugnisse; Schokolade,
Back- und SiiRwaren; Fertiggerichte

N | v | ISO5667-5 Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: An- - Schopfproben Trinkwaser Probenahme Wasser
(2006-04) leitung zur Probenahme von Trinkwasser aus Auf- -Hahnentnahmen
bereitungsanlagen und Rohrnetzsystemen - Direktentnahmen
[
N | v | OENORM M 6620 Wasseruntersuchung - Methoden und Ergebnisan- [ qualitative visuellMeilung Trinkwasser, Grund- und Oberflichenwds- | Beschreibung der dulReren Be- -
(2012-12) gabe zur Beschreibung der duBeren Beschaffenheit ser, Brauchwasser schaffenheit einer Wasserprobe
einer Wasserprobe (Aussehen, Farbe, Triibung, Ge-

ruch, Geschmack, Bodensatz, Ol-
film, Schaumbildung)

1) Arten von Priifungen: Norm(N) oder SOP (S); Allféllige Amendments von Normen gelten als mitakkreditiert, sofern darin keine neuen Konformitétsbewertungsverfahren definiert sind. Osterreichische Gesetze und Verordnungen sowie EU-
Verordnungen sind in der jeweils geltenden Fassung akkreditiert, wenn nicht anders angegeben.

2) Konformitétsbewertungsverfahren kann -wenn markiert - auch vor Ort durchgefiihrt werden.

3) Techniken / Methoden / Ausriistung werden zutreffendenfalls genannt und nur wenn Einfluss auf das Messergebnis gegeben ist.
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Unterzeichner
Datum/Zeit

Aussteller-Zertifikat

Ty Serien-Nr.
BUNDESMINISTERIUM FOR | Himess
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MTSSIGNATUR
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Dieses Dokument wurde amtssigniert.

Informationen zur Prifung des elektronischen Siegels bzw. der elektronischen Signatur finden Sie unter:
http:ffwww.signaturpruefung.gv.at
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